| ARTISANE TABLE DE CHEFFE ALLIANT CREATION CONTEMPORAINE

U ET SAVOIR FAIRE TRADITIONNEL.

CuIsINE D'AUTRICE, ACTUELLE ET AUDACIEUSE, QUI MET EN AVANT LES PRODUITS
DE SAISON BRUTS ISSUS D'UN APPROVISIONNEMENT ETHIQUE.

NOTRE MENU DEGUSTATION UNIQUE, EST NE DE L'ENVIE DE VOUS INVITER
A LA DECOUVIRTE ET AU PARTAGE.

NOUS AVONS LE PLAISIR D'ADAPTER NOTRE MENU UNIQUE A VOS BESOINS :
INTOLERANCES, ALLERGIES, REGIME ALLIMENTAIRE SPECIFIQUE.
POUR CELA IL EST IMPERATIF DE NOUS EN INFORMER 48H AVANT VOTRE RESERVATION.

LE MENU DEGUSTATION 85 £

LAISSEZ-VOUS GUIDER A TRAVERS UNE DECLINAISON DE LENSEMBLE

DES METS PRESENTES SUR LA CARTE DE SAISON
(NOUS NE PROPOSONS PAS DE REPAS A LA CARTE)

VINS EN ACCORD AU FIL DES METS [svimstoc] 40 €

U VENDREDI AU MARDI
19130 - 20130

RESERVATION 04 99 06 50 80

Gault,

LA CARTE  illad

Wl

= MISE EN BOUCHE -

La Guess GRBIER)s — FRAIGER PECHE/FEUIL, PRESSE: OE TOMATE DS SON EAU, EQUE & TUILE

La Doraoe ROVALE SAWAGE = SOUS SN ESPUMA DE FLMET, DECLIMAISON COLRGETTE & CRBE FUMEE

LE Marer — ET SOV CROMESQUIS DE CONFIT, CERISE, CHIPS «CHEVEUX D’ANGDY, CERISE & CACK)

- PRE-DESSERT -

LE Mus - Dowrs FARCIS CARAEL AU BELRRE SALE, DIPLOVATE MATS, CROUSTILLANT VANILLE & GLACE MAIS

Le CHoaAT — SARRAZIN, GMAGHE CHOCOLAT NOIR, FLELR DE SEL, CHATILLY CHOCDLAT AJ LAIT, KASHA

PRIX TTC SERVICE COMPRIS. LE MENU EST PRESENTE A TITRE D EXEMPLE. IL PEUT ETRE MODIFIE SELON LES ARRIVAGES



